
    

 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی
 (Lesson Plan)فرم طرح درس 

 

 

 

 

 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(
فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

 ارزشیابی پایان جلسه

اهیم کلیات، اصول و مف

موجود در بهداشت مواد 

 غذایی

 تاریخچه بهداشت را شرح دهد) دانش(

 )دانش( را تعریف کند.بهداشت 

 )دانش( را تعریف کند.غذا 

 )دانش(بهداشت موادغذایی را تعریف نماید.

های اهداف بهداشت موادغذایی و راه

 دسترسی را توضیح دهد.) ادراک(

 لوده کننده موادغذایی را  توضیحعوامل آ

 داده و دسته بندی کند.)ادراک(

مراحل رشد میکروبی را با رسم نمودار 

 بررسی نماید. )ادراک(

 

بهداشت، غذا و بهداشت موادغذایی را 

 می شناسد.

های اهداف بهداشت موادغذایی و راه

 آنها را می داند.ه نیل ب

لوده کننده موادغذایی را  می عوامل آ

 داند و می تواند دسته بندی کند.

 احل رشد میکروبی را می شناسد.مر

 

 . مرحله پیش از تدریس:۱
 حضور و غیاب

 بیان اهداف رفتاری

در بر روی تابلو و پرسیدن بهداشت موادغذایی نوشتن 

 مورد تعریف آن.

 .شروع تدریس:۲
 تاریخچه بهداشت

 تعریف بهداشت، غذا و بهداشت موادغذایی

های دستیابی به  بیان اهداف بهداشت موادغذایی و راه

 آنها

 لوده کننده موادغذاییعوامل آ دسته بندی 

 رسم نمودار رشد میکروبی و توضیح مراحل آن

 .بعد از تدریس:۳
 ارزشیابی پایانی جمع بندی و نتیجه گیری

 

 پرسش و پاسخ

 

 سخنرانی تعاملی

 

 پرسش و پاسخ

 

 پرسش و پاسخ

 

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

پاسخ و  پرسش و

 سخنرانی

 

 سخنرانی تعاملی
 

 

 
۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

در مورد مطالب این 

جلسه پروژه ایی  برای 

دانشجویان تعریف 

 نشده است.

ارائه بخشی از اهداف 

توسط دانشجو 

 درکلاس

پرسش شفاهی در 

 کلاس

 

 

 مهندس جمشید خوبی دانشکده: معاون آموزشی                                       مهدی صفریر گروه: دکتر مدی                            شادیه محمدیاستاد مربوطه:         

 تاریخ تدوین یا بازنگری: ۱۳۹۷-۹۸سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : بهداشت موادغذایی نام واحد:

۱۱/۱۱/۹۷ 

 جلسه اول

 دوم نیمسال: پیوستهکارشناسی  مقطع: مهندسی بهداشت محیط رشته:

 اصول بهداشت موادغذایی، دکتر نوردهر رکنی  منابع : دقیقه ۹۹ مدت کلاس: ۱۹/۱۱/۹۷ تاریخ ارائه درس:



 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 فرم طرح درس

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر         
 

 تاریخ تدوین یا بازنگری: ۹۳۹۷-۹۸سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  نام واحد:

۹۱/۹۹/۹۷ 

 جلسه دوم

 دوم : نیمسال پیوستهکارشناسی  ع:مقط مهندسی بهداشت محیط رشته:

 اصول بهداشت موادغذایی، دکتر نوردهر رکنی منابع : دقیقه ۹۹مدت کلاس:  ۲۶/۹۹/۹۷ تاریخ ارائه درس:

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(
گیری فعالیت یاد

 )پروژه(

 ارزشیابی پایان جلسه

عوامل مؤثر بر رشد 

 ها میکروارگانیسم

ها را بر رشد میکروارگانیسم pHاثر  -

 بیان کند و آنها را دسته بندی نماید.

ها سمرا در بقا میکروارگانی awنقش  -

 توضیح دهد.

را  (Ehقوه اکسیداسیون و احیا) 

 تعریف نماید.

ترکیبات ضد میکروبی موادغذایی  -

 مختلف را توضیح دهد.

اثر درجه حرارت بر رشد  -

ها را بیان کند و آنها را میکروارگانیسم

 دسته بندی نماید.

نقش رطوبت نسبی محیط را در بقا  -

 های مختلف شرح دهد.میکروارگانیسم

اثر ترکیب گازی اتمسفر بر رشد  -

 ها را بیان کند.میکروارگانیسم

ها بر رشد و بقا اثر میکروارگانسیم -

 همدیگر را توضیح دهد.

 

را می  ها عوامل مؤثر بر رشد میکروارگانیسم -

 داند. 

 .دمی دانرا ها را بر رشد میکروارگانیسم pHاثر   -

را می ها را در بقا میکروارگانیسم awنقش   -

 .داند.

 را می داند. (Ehقوه اکسیداسیون و احیا)   -

می ترکیبات ضد میکروبی موادغذایی مختلف را -

 داند

می ها اثر درجه حرارت بر رشد میکروارگانیسم -

 داند.

 می داند.نقش رطوبت نسبی محیط  -

 را می داند.اثر ترکیب گازی اتمسفر  -

 مدیگر را ها بر رشد و بقا هاثر میکروارگانسیم -

 می داند.

 

 

 

 مرحله پیش از تدریس: -۹

 حضور و غیاب

 بیان اهداف رفتاری

 شروع تدریس:-۲

 هابر رشد میکروارگانیسم pHاثر 

 )آب در دسترس( awاثر 

 (Ehقوه اکسیداسیون و احیا) 

 ترکیبات ضدمیکروبی موادغذایی

 درجه حرارت

 رطوبت نسبی محیط

 ترکیب گازی اتمسفر

 هارگانیسماثر سایر میکروا

 بعد از تدریس: -۳

 جمع بندی و نتیجه گیری -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

 پرسش و پاسخ

 

 

 تعاملی سخنرانی

 پرسش و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 

 پرسش و پاسخ

 

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

 

 بحث گروهی

 پرسش و پاسخ

 

۵۱ 

 

۵۱ 

۱ 

 

۵۱ 

 

۱ 

۵۱ 

۱ 

 

۵۱ 

۵۱ 

 

 

 

 

در مووورد ملا ووب ایوو    

جلسه پوروهه ایوی  بورای    

دانشجویان تعریف نشوده  

 است.

و جموع  طرح سووال شوفاهی   

بنوووودی مللووووب توسووووط  

 دانشجویان



 

 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 فرم طرح درس

 

 

 

 

 

         
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر          
 

 ۹۳۹۷-۹۸سال تحصیلی: شادیه محمدیمدرس : موادغذایی بهداشت  نام واحد:
 تاریخ تدوین یا بازنگری:

۹۱/۹۹/۹۷ 

 جلسه سوم

 دومنیمسال: پیوستهکارشناسی  مقطع: ندسی بهداشت محیطمهرشته: 

 دقیقه ۹۹مدت کلاس:  ۳/۹۱/۹۷ تاریخ ارائه درس:
 اصول بهداشت موادغذایی، دکتر نوردهر رکنی  منابع :

 دکتر داود فرج زاده بهداشت موادغذایی، 

زمان  روش تدریس راحل تدریسم تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

 ارزشیابی پایان جلسه

و فساد مواد غذایی 

 انواع آن

 

موادغذایی فاسد را تعریف 

 )دانش(.کند

موادغذایی آلوده را تعریف 

 کند)دانش(.

تفاوت های این دو را بیان 

 کند)ادراک(.

انواع فساد در موادغذایی را 

بیان کند و آنها را توضیح 

 )ادراک(.دهد

 

مواد غذای منظور از  -

 داند.را می  فاسد

منظور از مواد غذای   -

 آلوده را می داند.

تفاوت بین غذای فاسد  -

 و غذای آلوده را می داند.

فساد در انواع  -

 می داند.را  موادغذایی

 

 مرحله پیش از تدریس: -۹

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری-

بر روی  گیفساد و آلودهنوشتن کلمه -

در  گیهفساد و آلود تابلو و پرسیدن اینکه 

 چیست.موادغذایی 

 شروع تدریس:-۱

 موادغذایی فاسدتعریف  -

 تعریف موادغذایی آلوده-

 بیان تفاوت های این دو -

انواع فساد در موادغذایی و راه های توضیح -

 تشخیص آن

 بعد از تدریس: -۳
 جمع بندی و نتیجه گیری -

 ارزشیابی پایانی -

 
 

 

 پرسش و پاسخ

 

 تعاملی سخنرانی

پاسخ و پرسش و 

 سخنرانی

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 بحث گروهی

 

 

 

 

۰۱ 

 

۰۱  

۰۱ 

 

۰۱ 

 

 

۰۱ 

راه هااااااااای 

تشخیص فسااد  

در موادغاااذایی 

 مختلف

طرح سوال شفاهی به عنوان 

و  و  ارزشیابی بعد از تدریس

ع بنادی مللات توسا     جم

 دانشجویان

 



 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 وسعه آموزش پزشکیمرکز مطالعات و ت

 فرم طرح درس

 

 

 

 

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر          
 

 ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  نام واحد:
 تاریخ تدوین یا بازنگری:

۹۱/۹۹/۹۷ 
 جلسه چهارم

 دومنیمسال: پیوستهمقطع: کارشناسی  یطمهندسی بهداشت محرشته: 

 هدقیق ۹۱مدت کلاس:  ۹۱/۹۷/ ۹۱ تاریخ ارائه درس:
 اصول بهداشت موادغذایی، دکتر نوردهر رکنی منابع :

 دکتر داود فرج زاده بهداشت موادغذایی، 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

 ارزشیابی پایان جلسه

 های یسممیکروارگان

مهم عامل آلودگی 

 مواد غذایی

های مهم میکروارگانیسم -

عامل آلودگی موادغذایی را 

 دسته بندی کند)ادراک(

باکتری های مهم آلوده  -

را نام ببرد)  کننده موادغذایی

 دانش(

های مهم آلوده کننده  قارچ -

 دانش(را نام ببرد) موادغذایی

مهم آلوده کننده  انگل های -

 دانش(د)را نام ببر موادغذایی

 

میکروارگانیسم های منظور از  -

 را می داند. عامل آلودگی موادغذایی

باکتری های مهم آلوده کننده  -

 را می داند. موادغذایی

های مهم آلوده کننده  قارچ -

 رامی داند. موادغذایی

آلوده کننده انگل های مهم  -

 را می داند. موادغذایی

 

 

 مرحله پیش از تدریس: -۹

 ابحضور و غی -

 بیان اهداف رفتاری-
 

 شروع تدریس:-۱

دسته بندی میکروارگانیسم های مهم عامل -

 آلودگی موادغذایی

باکتری های مهم آلوده کننده بیان  -

 موادغذایی

های مهم آلوده کننده  قارچبیان  -

 موادغذایی

مهم آلوده کننده  یان انگل های ب -

 موادغذایی

 

 بعد از تدریس: -۳

 ه گیریجمع بندی و نتیج -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

 

 

 پرسش و پاسخ

 

 

سخنرانی و 

 پرسش و پاسخ

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

 

 

 

 

۵۱ 

 

 

۰۲ 

 

۰۲ 

 

۰۲ 

 

۵۱ 

 

 

 

 

در مورد مطالب این 

جلسه پروژه ایی  

نشجویان برای دا

 تعریف نشده است.

طرح سوال شفاهی به عنوان ارزشیابی بعد از 

تدریس و  و جمع بندی مطلب توسط 

 دانشجویان

 



 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 فرم طرح درس
 

 

 

 

 

          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر          
 

 تاریخ تدوین یا بازنگری: ۷۹۸۱-۸۹سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  نام واحد:

۷۱/۷۷/۸۱ 

 

 جلسه پنجم

 ومد نیمسال: مقطع: کارشناسی پیوسته مهندسی بهداشت محیطرشته: 

 دقیقه ۸۹مدت کلاس:  ۷۱/۷۱/۸۱ تاریخ ارائه درس:
 اصول بهداشت موادغذایی، دکتر نوردهر رکنی منابع :

 ،دکتر ودود رضویلرکربهای بیماریزا در مواد غذایی و اپیدمیولوژی مسمومیتهای غذائیمی

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

عالیت یادگیری ف

 )پروژه(

ارزشیابی پایان 

 جلسه

   بیماری های منتقله از

 مواد غذایی

 )قسمت اول(

 
های منتقله از موادغذایی را دسته بیماری

 )ادراک(بندی نماید.

 )دانش(غذایی را تعریف کند. مسمومیت

 )دانش(عفونت غذایی را تعریف کند.

بیماری های باکتریایی با منشا غذایی و 

ر کدام را توضیح دهد و راه های علائم ه

 .)ادراک(پیشگیری از آنها را شرح دهد

 
های منتقله از موادغذایی را بیماری -

 دسته بندی می داند.

 را  می داند. غذایی  مسمومیت تعریف  -

 را می داند. عفونت غذایی  تعریف  -

شا غذایی،  بیماری های باکتریایی با من  -

علائم هر کدام و راه های پیشگیری از آنها 

 را می داند.

 

 مرحله پیش از تدریس: -۷

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری -

 شروع تدریس:-۱

 های منتقله از موادغذاییبیماریدسته بندی   -

 غذایی  مسمومیت تعریف   -

    عفونت غذایی  تعریف   -

ا منشا غذایی،  بیماری های باکتریایی ب  -

 علائم هر کدام و راه های پیشگیری از آنها
 
 بعد از تدریس: -۹

 جمع بندی و نتیجه گیری -

 ارزشیابی پایانی -

 

 

سخنرانی و پرسش 

 و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 

 پرسش و پاسخ

 

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

 

۰۱ 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

 

در مورد مطالب این 

جلسه پروژه ایی  

ن برای دانشجویا

 تعریف نشده است.

طرح سوال 

شفاهی به عنوان 

ارزشیابی بعد از 

تدریس و  و جمع 

بندی مطلب 

 توسط دانشجویان

 



 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 فرم طرح درس

 

 

 

 

 

 

 

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر          
 

 یا بازنگری:تاریخ تدوین  ۹۳۹۷-۹۸سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت نام واحد:

۹۱/۹۹/۹۷ 

 

 جلسه ششم

 دوم :نیمسال پیوستهکارشناسی  مقطع: مهندسی بهداشت محیط رشته:

 اصول بهداشت موادغذایی، دکتر نوردهر رکنی  بع :امن دقیقه ۹۹ مدت کلاس: ۹۸/۹۱/۹۷ تاریخ ارائه درس:

 ر ودود رضویلر،دکتغذائی های بیماریزا در مواد غذایی و اپیدمیولوژی مسمومیتهای بوکرمی

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

ارزشیابی پایان 

 جلسه

بیماری های منتقله از 

 مواد غذایی

 (قسمت دوم) 

 

بیماری های ویروسی منتقله از 

موادغذایی، علائم و پیشگیری از 

 توضیح دهد.)ادراک(. راآنها 

 

های انگلی منتقله از  بیماری

موادغذایی، علائم و پیشگیری از 

 توضیح دهد.)ادراک(. راآنها 

بیماری های ویروسی 

منتقله از موادغذایی، 

علائم و پیشگیری از 

 .می داند  راآنها 
  

بیماری های انگلی 

منتقله از موادغذایی، 

علائم و پیشگیری از 

 داند.می راآنها 

 

 مرحله پیش از تدریس: -۹

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری-
 

 شروع تدریس:-۱

بیماری های ویروسی منتقله از موادغذایی، علائم و   -

 پیشگیری از آنها 

بیماری های انگلی منتقله از موادغذایی، علائم و   -

 پیشگیری از آنها 
 

 بعد از تدریس: -۳

 جمع بندی و نتیجه گیری -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

 

 

 پرسش و پاسخ

 

سخنرانی و پرسش 

 و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 

 

 

 

 

۵۱ 

 

۰۲ 

 

۰۲ 

 

۵۱ 

 

 

در مورد مطالب این 

جلسه پروژه ایی  

برای دانشجویان 

 تعریف نشده است.

طرح سوال شفاهی 

به عنوان ارزشیابی 

بعد از تدریس و  و 

جمع بندی مطلب 

 ویانتوسط دانشج

 



 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 فرم طرح درس

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر         
 

 ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  م واحد:نا
 تاریخ تدوین یا بازنگری:

۹۱/۹۹/۹۷ 

 جلسه هفتم

 دوم نیمسال: پیوستهمقطع: کارشناسی  مهندسی بهداشت محیطرشته: 

 دقیقه ۹۹مدت کلاس:  ۲۴/۹۲/۹۷ تاریخ ارائه درس:
 ی، دکتر نوردهر رکنیاصول بهداشت موادغذای   منابع :

 دکتر داود فرج زاده بهداشت موادغذایی، 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

ارزشیابی پایان 

 جلسه

های مسمومیت

 قارچی

 

 مایکوتوکسین ها را تعریف  -

 کند.)دانش(

اثرات مایکوتوکسین ها را   -

 توضیح دهد.)ادراک(.

قارچی را تعریف مسمومیت   -

 ..)دانش(کند

های مهمترین مسمومیت -

قارچی، علائم  و راههای 

 .(ادراک.)کنترل را بیان کند

 

 می داند. تعریف مایکوتوکسین ها را -

 اثرات مایکوتوکسین ها را می داند. -

 .می داند تعریف مسمومیت قارچی را -

، علائم  و مهم های قارچیمسمومیت  -

 را می داند. آنها راههای کنترل
 

 مرحله پیش از تدریس: -۹

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری-
 شروع تدریس:-۲

  تعریف مایکوتوکسین ها

  اثرات مایکوتوکسین ها

  تعریف مسمومیت قارچی

 را بداند های قارچیمهمترین مسمومیت

 بعد از تدریس: -۳

 جمع بندی و نتیجه گیری -

 ارزشیابی پایانی -

 

رسش و سخنرانی و پ

 پاسخ

 پرسش و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 

 پرسش و پاسخ

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

۰۱ 

 

۰۱ 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

راه های کنترل 

قارچ ها در 

موادغذایی 

 مختلف

طرح سوال 

عنوان  شفاهی به

ارزشیابی بعد از 

و جمع تدریس 

بندی مطلب 

 ط دانشجویانتوس

 



 

 

 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 درسفرم طرح 
 

 

 

 

 

 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(
ارزشیابی پایان 

 جلسه

    مواد غذاییتقلبات در 

 ) قسمت اول(

تقلبات را  دسته بندی 

 )ادراک(نماید.

 لبنیات راانواع انواع تقلب در 

 )ادراک(توضیح دهد. .

تقلب در انواع گوشت و 

فرآورده های گوشتی را شرح 

 )ادراک(دهد. .

 

دسته بندی تقلبات در 

 را می داند. موادغذایی

لبنیات انواع انواع تقلب در 

 را می داند.

تقلب در انواع گوشت و 

فرآورده های گوشتی را می 

 داند.

 

 مرحله پیش از تدریس: -1

 حضور و غیاب -

 ن اهداف رفتاریبیا-

 بر روی تابلو پرسیدن در مورد آن  تقلبنوشتن کلمه  -
 شروع تدریس:-2

 در موادغذایی دسته بندی تقلبات

 لبنیاتانواع تقلب در 

 تقلب در انواع گوشت و فرآورده های گوشتی 
 بعد از تدریس: -3 

 جمع بندی و نتیجه گیری -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

 

سخنرانی و 

 پرسش و پاسخ

 پرسش و پاسخ

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

بحث گروهی و 

 بیان راهکارها

 

 

۰۱ 

 

 

 

 

 

۲۱ 

۰۱ 

۲۱ 

 

 

۰۱ 

 

 

تقلبات در سایر 

موادغذایی و 

راههای 

 تشخیص آنها

طرح سوال شفاهی 

به عنوان ارزشیابی 

و  یسبعد از تدر

جمع بندی مطلب 

 توسط دانشجویان

 

 

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر 
 

 ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  نام واحد:
 تاریخ تدوین یا بازنگری:

۹۱/۹۹/۹۷ 
 جلسه هشتم

 دوم نیمسال: پیوستهمقطع: کارشناسی  مهندسی بهداشت محیطرشته: 

 دقیقه ۹۹ مدت کلاس:  ۹۱/۹/۹۸ : تاریخ ارائه درس
 مسافری تقلبات در موادغذایی، دکتر محمد راهنمای شناسایی: منابع 

 دکتر داود فرج زاده بهداشت مواد غذایی،



 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 توسعه آموزش پزشکیمرکز مطالعات و 

 فرم طرح درس
 

 

 

 

 

 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

ی پایان ارزشیاب

 جلسه

تقلبات در مواد 

 غذایی

 )قسمت دوم(

 )ادراک(را بیان کند. .روغن ها  در  تقلب

تقلب در انواع ادویه ها را توضیح دهد. 

 )ادراک(.

 )ادراک(تقلب در چای را شرح دهد. .

اجیل تقلب در سایر موادغذایی) عسل، رب، 

 )ادراک(و....( را توضیح دهد. .

 

 تقلب در روغن ها را می داند.

 تقلب در انواع ادویه ها را می داند.

 تقلب در چای را می داند.

 ادغذایی را می داند.تقلب در سایر مو

 

 مرحله پیش از تدریس: -1

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری-

 
 شروع تدریس:-2

 تقلب در روغن ها 

 تقلب در ادویه ها

 تقلب در چای

 مثالهایی از سایر تقلبات

 
 بعد از تدریس: -3 

 جمع بندی و نتیجه گیری -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

 

سخنرانی و پرسش 

 و پاسخ

 سخپرسش و پا

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

و  بحث گروهی

 بیان راهکارها

 

 

۰۱ 

 

 

 

 

 

۰۱ 

۰۱ 

۰۱ 

۰۱ 

 

 

۰۱ 

 

 

تقلبات در سایر 

موادغذایی و 

راههای 

 تشخیص آنها

طرح سوال شفاهی 

به عنوان ارزشیابی 

یس و  و بعد از تدر

جمع بندی مطلب 

 توسط دانشجویان

 

 

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر 
 

 ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  نام واحد:
 تاریخ تدوین یا بازنگری:

۹۱/۹۹/۹۷ 

 منهجلسه 

 دوم نیمسال: پیوستهمقطع: کارشناسی  مهندسی بهداشت محیط رشته:

 دقیقه ۹۹ مدت کلاس:  ۹/۹۸/ ۳۳تاریخ ارائه درس:
 مسافری راهنمای شناسایی تقلبات در موادغذایی، دکتر محمد: منابع 

 دکتر داود فرج زاده بهداشت مواد غذایی،



 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 سعه آموزش پزشکیمرکز مطالعات و تو

 فرم طرح درس
 

 

 

 

 

 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

ی پایان ارزشیاب

 جلسه

اصول و روش های 

 نگهداری مواد غذایی
هاي مختلف اهداف روش

ا توضیح موادغذایی ر نگهداري

 دهد.)ادراک(.

 

هاي مختلف نگهداري روش

موادغذایی را توضیح دهد و 

محاسن و معایب هر یک از این 

 ها را بیان کند. .)ادراک(.روش

 

اهداف روش هاي مختلف 

 را می داند. نگهداري موادغذایی

 

هاي مختلف نگهداري روش

و محاسن و  موادغذایی

 معایب هریک را می داند.

 

 

 ش از تدریس:مرحله پی -1

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاري-

 
 شروع تدریس:-2

  هاي مختلف نگهدارياهداف روش -

 موادغذایی

هاي مختلف نگهداري موادغذایی و روش- 

 محاسن و معایب هر کدام
 
 بعد از تدریس: -3 

 جمع بندي و نتیجه گیري -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

 

سخنرانی و پرسش 

 و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 

 پرسش و پاسخ

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

بحث گروهی و 

 بیان راهکارها

 

 

۰۱ 

 

 

 

 

 

۰۱ 

۰۱ 

 

 

 

 

۰۱ 

 

 

در مورد مطالب این 

جلسه پروژه ایی  

براي دانشجویان 

 تعریف نشده است.

سوال شفاهی طرح 

به عنوان ارزشیابی 

بعد از تدریس و  و 

جمع بندي مطلب 

 توسط دانشجویان

 

        

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر 
 

 ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت   نام واحد:
 تاریخ تدوین یا بازنگری:

۹۱/۹۹/۹۷ 

 مهدجلسه 

 دوم نیمسال: پیوستهمقطع: کارشناسی  مهندسی بهداشت محیطرشته: 

 دقیقه ۹۹ مدت کلاس:  ۹۹/۹/۹۸ : تاریخ ارائه درس
 مسافری راهنمای شناسایی تقلبات در موادغذایی، دکتر محمد: منابع 

 دکتر داود فرج زاده بهداشت مواد غذایی،



 

 
 شگاه علوم پزشکی کردستانمعاونت آموزشی دان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 فرم طرح درس
 

 

 

 

 

 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

ارزشیابی پایان 

 جلسه

 

 

مواد  شرايط نگهداري

 مختلف غذايي

ی انواع گوشت، شرایط نگهدار

سبزی و  لبنیات، انواع روغن، برنج،

را  میوه، نمک، غلات وحبوبات

 .)ادراک(.شرح دهد

 
بهداشت گوشت و شیر و بیماری 

بهمراه علائم   های منتقله از آنها

 هر کدام را شرح دهد.)ادراک(.

شرایط نگهداری انواع گوشت، لبنیات، 

سبزی و میوه، نمک،  انواع روغن، برنج،

 را می داند. حبوباتغلات و

 

بهداشت گوشت و شیر و بیماری های 

بهمراه علائم هر کدام را   منتقله از آنها

 می داند.

 

 

 مرحله پیش از تدریس: -1

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری-

 
 شروع تدریس:-2

 شرایط نگهداری انواع گوشت، لبنیات، انواع روغن، برنج،

 و... سبزی و میوه، نمک، غلات وحبوبات

 

بهمراه  بهداشت گوشت و شیر و بیماری های منتقله از آنها

 علائم هر کدام

 
 بعد از تدریس: -3 

 جمع بندی و نتیجه گیری -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

 

سخنرانی و پرسش 

 و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 

 پرسش و پاسخ

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

بحث گروهی و 

 ن راهکارهابیا

 

 

۰۱ 

 

 

 

 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

 

 

 

۰۱ 

 

 

در مورد مطالب این 

جلسه پروژه ایی  

برای دانشجویان 

 تعریف نشده است.

طرح سوال شفاهی 

به عنوان ارزشیابی 

بعد از تدریس و  و 

جمع بندی مطلب 

 توسط دانشجویان

 

         

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر 

 

 

 

 ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت   نام واحد:
 تاریخ تدوین یا بازنگری:

۹۱/۹۹/۹۷ 
 دهمیازجلسه 

 دوم نیمسال: پیوستهمقطع: کارشناسی  مهندسی بهداشت محیطرشته: 

 ۶/۲/۹۸ اریخ ارائه درس:ت

 
 دکتر داود فرج زاده بهداشت مواد غذايي،: منابع  دقیقه ۹۹ مدت کلاس: 



 

 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 فرم طرح درس
 

 

 

 

 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

ارزشیابی پایان 

 جلسه

تشخیص فساد 

چند نمونه مواد 

 غذايي

علل فساد موادغذایی را شرح 

 دهد.)ادراک(

نحوه تشخیص فساد موادغذایی 

را به تفکیک توضیح 

 دهد)ادراک(

لائم فساد در موادغذایی ع

مختلف از جمله گوشت قرمز، 

مرغ، ماهی، تخم مرغ، شیر، 

غذاهای کنسروشده و ...را  بیان 

 کند.)ادراک(

 

 علل فساد  در موادغذایی را می داند.

نحوه تشخیص فساد موادغذایی را 

 می داند.

 

علائم فساد در گوشت قرمز، مرغ، 

ماهی، تخم مرغ، شیر، غذاهای 

 را می داند. و ....کنسروشده 

 

 مرحله پیش از تدریس: -1

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری-

 
 شروع تدریس:-2

 علل فساد موادغذایی

 نحوه تشخیص فساد موادغذایی

علائم فساد در گوشت قرمز، مرغ، ماهی، تخم 

 مرغ، شیر، غذاهای کنسروشده و ....
 
 بعد از تدریس: -3 

 جمع بندی و نتیجه گیری -

 زشیابی پایانیار -
 

 

سخنرانی و پرسش 

 و پاسخ

 

 پرسش و پاسخ

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

بحث گروهی و 

 بیان راهکارها
 

 

۰۱ 

 

 

 

 

۰۱ 

۰۱ 

۰۱ 

 

 

 

 

۰۱ 

 

 

در مورد مطالب این 

جلسه پروژه ایی  

ن برای دانشجویا

 تعریف نشده است.

طرح سوال شفاهی 

به عنوان ارزشیابی 

بعد از تدریس و  و 

جمع بندی مطلب 

 توسط دانشجویان

 

 

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر 

 

 

 تاریخ تدوین یا بازنگری: ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  د:نام واح

۹۱/۹۹/۹۷ 
 دهمدوازجلسه 

 دوم نیمسال: پیوستهمقطع: کارشناسی  مهندسی بهداشت محیطرشته: 

 ر داود فرج زادهدکت بهداشت مواد غذايي، : منابع  دقیقه ۹۹ مدت کلاس:  ۹۲/۲/۹۸  تاریخ ارائه درس:



 

 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 آموزش پزشکیمرکز مطالعات و توسعه 

 فرم طرح درس
 

 

 

 

 

 

 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت 

یادگیری 

 )پروژه(

ارزشیابی پایان 

 جلسه

نظارت بر تهیه 

نان سالم و 

 بهداشتی

 )دانش(نان سالم را تعریف کند.

 

اهمیت نان را در رژیم غذایی بیان 

 )ادراک(کند.

 

آوری و پوک شدن هی مختلف عملروش

 )ادراک(خمیر نان را توضیح دهد.

مضرات جوش شیرین را شرح 

 )ادراک(دهد.

 

وظایف بازرسین بهداشت محیط در مورد 

) را توضیح دهد.ها نظارت بر نانوایی

 اجرای مستقل(

 را می داند. تعربف نان سالم

  را می داند. اهمیت نان در رژیم غذایی

 

را می  های عمل آوری خمیر نانروش

 داند.

 

 را می داند. مضرات جوش شیرین

 

را می   وظایف بازرسین بهداشت محیط

 داند.

 مرحله پیش از تدریس: -1

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری-

بر روی تابلو پرسیدن در   ناننوشتن کلمه  -

 مورد آن 
 شروع تدریس:-2

 را بداند. تعربف نان سالم

  را بداند. اهمیت نان در رژیم غذایی

 را بداند. های عمل آوری خمیر نانروش

 را بداند. مضرات جوش شیرین

 را بداند.  وظایف بازرسین بهداشت محیط

 بعد از تدریس: -3 

 یجه گیریجمع بندی و نت -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

 پرسش و پاسخ

 

سخنرانی تعاملی و 

 پرسش و پاسخ

 

 پرسش و پاسخ

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

بحث گروهی و بیان 

 راهکارها

 

 

۰۱ 

 

 

 

 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

 

۰۱ 

 

 

روش های 

نادرست  

 پخت نان

طرح سوال شفاهی به 

عنوان ارزشیابی بعد از 

تدریس و  و جمع 

بندی مطلب توسط 

 دانشجویان

 

 

 شید خوبیمهندس جممعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر 

 ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  نام واحد:
 تاریخ تدوین یا بازنگری:

۹۱/۹۹/۹۷ 
 جلسه سیزدهم

 دوم نیمسال: پیوستهمقطع: کارشناسی  مهندسی بهداشت محیطرشته: 

 دقیقه ۹۹ مدت کلاس:  ۶۲/۶/۹۸ تاریخ ارائه درس:
 دکتر داود فرج زاده بهداشت مواد غذایی،: بع منا

 میکروبیولوژی مواد غذایی و کنترل بهداشتی مراکز تهیه و توزیع غذا، دکتر حمیدرضا توکلی



 

 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 فرم طرح درس
 

 

 

 

 

 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

عالیت یادگیری ف

 )پروژه(

ارزشیابی 

 پایان جلسه

 

HACCP 
HACCP  را تعریف

 )دانش(کند.

را در جهان  HACCPیخچه تار

 ک()ادراو ایران را بیان کند.

را  HACCPمبانی و اصول 

 )ادراک(شرح دهد.

را  HACCPمزایای استفاده از 

 )ادراک(توضیح دهد.

 

 می داند.را  HACCPتعریف 

در جهان و ایران  HACCPتاریخچه 

 می داند.را 

 می داند.را  HACCPمبانی و اصول 

می ا ر HACCPمزایای استفاده از 

 داند.

 مرحله پیش از تدریس: -1

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری-

و  بر روی تابلو  HACCPنوشتن کلمه   -

 پرسیدن در مورد آن 
 شروع تدریس:-2

 HACCPتعریف 

 در جهان و ایران HACCPتاریخچه 

 HACCPمبانی و اصول 

  HACCPمزایای استفاده از 

 بعد از تدریس: -3 

 جه گیریجمع بندی و نتی -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

 

سخنرانی و پرسش 

 و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 

 سخنرانی

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

بحث گروهی و بیان 

 راهکارها

 

 

۰۱ 

 

 

 

 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

 

در مورد مطالب این 

ی جلسه پروژه ایی  برا

دانشجویان تعریف 

 نشده است.

طرح سوال 

شفاهی به عنوان 

ارزشیابی بعد از 

تدریس و  و 

جمع بندی 

مطلب توسط 

 دانشجویان

 

        

 مهندس جمشید خوبی معاون آموزشی دانشکده:                                       مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر 

 

 

 تاریخ تدوین یا بازنگری: ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  نام واحد:

۹۱/۹۹/۹۷ 
 دهمچهارجلسه 

 دوم نیمسال: پیوستهسی مقطع: کارشنا مهندسی بهداشت محیطرشته: 

 مدیریت بهداشتی در صنایع غذایی، دکتر علی احسانی و همکاران: منابع  دقیقه ۹۹ مدت کلاس:  ۲۶/۲/۹۸ تاریخ ارائه درس:



 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 فرم طرح درس
 

 

 

 

 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

ارزشیابی پایان 

 جلسه

 

 غذاییمواد برداری ازنمونه

از  برداریاهمیت نمونه

موادغذایی را بیان 

 کند.)ادراک(

 

برداری از اصول نمونه

های موادغذایی و دستورالعمل

 کلی را توضیح دهد.)ادراک(

 

برداری از های نمونهروش

موادغذایی مختلف را شرح 

 ل(دهد.)اجرای مستق

 

 را می داند. برداریاهمیت نمونه

 

برداری و دستورالعملهای اصول نمونه

 را می داند. کلی

 

برداری از موادغذایی های نمونهروش

مختلف ) شیر، گوشت، تخم مرغ، 

را  روغن، آبمیوه، شیرینیجات و ...(

 می داند.

 مرحله پیش از تدریس: -1

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری-

بر روی  نمونه برداریکلمه  نوشتن  -

 پرسیدن در مورد آن و  تابلو 
 شروع تدریس:-2

 اهمیت نمونه برداری

  های کلیبرداری و دستورالعملاصول نمونه

برداری از موادغذایی های نمونهروش

مختلف ) شیر، گوشت، تخم مرغ، روغن، 

  آبمیوه، شیرینیجات و ...(

 
 بعد از تدریس: -3 

 جه گیریجمع بندی و نتی -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

سخنرانی و 

 پرسش و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 پرسش و پاسخ

 

 پرسش و پاسخ

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

بحث گروهی و 

 بیان راهکارها

 

 

۰۱ 

 

 

 

 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

۰۱ 

 

 

 

۰۱ 

 

 

در مورد مطالب این 

ی  جلسه پروژه ا

برای دانشجویان 

 تعریف نشده است.

طرح سوال شفاهی به 

عنوان ارزشیابی بعد از 

تدریس و  و جمع بندی 

 مطلب توسط دانشجویان

 

        

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر 

 

 

 

 

 تاریخ تدوین یا بازنگری: ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  نام واحد:

۹۱/۹۹/۹۷ 
 دهمپانزجلسه 

 دوم نیمسال: پیوستهمقطع: کارشناسی  مهندسی بهداشت محیطرشته: 

 نمونه برداری از موادغذایی و بهداشتی، مسعود فیروزکوهی، مریم اسلامی: منابع  دقیقه ۹۹ مدت کلاس:  ۲/۳/۹۸ تاریخ ارائه درس:



 
 معاونت آموزشی دانشگاه علوم پزشکی کردستان

 مرکز مطالعات و توسعه آموزش پزشکی

 فرم طرح درس
 

 

 

 

 

 

 

زمان  روش تدریس مراحل تدریس تعیین اهداف ورودی اهداف رفتاری هدف کلی

 )دقیقه(

فعالیت یادگیری 

 )پروژه(

 ارزشیابی پایان جلسه

بهداشت اماکن 

غذاخوری و کارگران 

های سازمانآنها و 

 مسئول نظارت

های ها و چک لیستشاخص

ط به بهداشت اماکن مصوب مربو

غذاخوری را توضیح دهد و آنها را 

 )اجرای مستقل(ارزیابی نماید.

 

قوانین و مقررات مربوط به 

بهداشت کارگرانی که با مواد 

غذایی سر و کار دارند را شرح 

 )ادراک(دهد.

 

های مسئول نظارت بر سازمان

و   بهداشت موادغذایی رانام ببرد

 ()ادراکوظایف آنها را شرح دهد.

ها و )شاخص بهداشت اماکن غذاخوری

های مصوب و چکونگی چک لیست

 را می داند. ارزیابی آن(

 

بهداشت کارگرانی که با مواد غذایی  

سر و کار دارند)قوانین و مقررات 

 را می داند. مربوطه(

 

های مسئول نظارت بر بهداشت سازمان

را می  و شرح وظایف آنها  موادغذایی

 داند.

 از تدریس: مرحله پیش -1

 حضور و غیاب -

 بیان اهداف رفتاری-
 شروع تدریس:-2

ها و چک )شاخص بهداشت اماکن غذاخوری

 های مصوب و چکونگی ارزیابی آن(لیست

بهداشت کارگرانی که با مواد غذایی سر و کار  

 دارند)قوانین و مقررات مربوطه(

های مسئول نظارت بر بهداشت سازمان

 آنها و شرح وظایف  موادغذایی

 
 بعد از تدریس: -3 

 جمع بندی و نتیجه گیری -

 ارزشیابی پایانی -
 

 

 

و تعاملی سخنرانی 

 پرسش و پاسخ

 

 پرسش و پاسخ

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

پرسش و پاسخ و 

 سخنرانی

 

بحث گروهی و 

 بیان راهکارها

 

 

۰۱ 

 

 

 

 

 

۳۱ 

۳۱ 

 

 

 

۰۱ 

 

 

در مورد مطالب این 

جلسه پروژه ایی  

برای دانشجویان 

 تعریف نشده است.

طرح سوال شفاهی به 

عنوان ارزشیابی بعد از 

تدریس و  و جمع بندی 

 مطلب توسط دانشجویان

 

 

 مهندس جمشید خوبیمعاون آموزشی دانشکده:                                        مهدی صفریاستاد مربوطه: شادیه محمدی                            مدیر گروه: دکتر 

 ۹۳۹۷-۹۸ سال تحصیلی: شادیه محمدی مدرس : موادغذایی بهداشت  نام واحد:
 تاریخ تدوین یا بازنگری:

۹۱/۹۹/۹۷ 
 شانزدهملسه ج

 دوم نیمسال: مقطع: کارشناسی مهندسی بهداشت محیطرشته: 

 دقیقه ۹۹ مدت کلاس:  ۹/۳/۹۸ تاریخ ارائه درس:
             میکروبیولوژی مواد غذایی و کنترل بهداشتی مراکز تهیه و توزیع غذا، : منابع 

 دکتر حمیدرضا توکلی
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